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La Taberrna

Gallega
—— de OMarcos ——

MENU

APERITIVO DE BIENVENIDA
Jamoén Ibérico de Bellota de Guijuelo P/P

1 OP LATO (A compartir)

Ostras de Arcade
Pulpo A’Feira con Cachelos
Zamburinas del Cantabrico a la Plancha

20 PLATO (P/Persona)

Gran Mariscada del Cantabrico a la Plancha
(Langostinos, Gambas Rojas, Cigalas del Cantabrico, Almejas del Carril y
Bogavante de las Rias
Sorbete al Mar de Cava

3er PLATO (A elegir)

Suprema de Rape con Almejas al Estilo Marinero
Paella de Marisco con Bogavante de las Rias
Solomillo con Sombrerito de Foie con Salsa O’Porto y Patata Gratén
Asado de Cabrito al Horno con Verduritas Salteadas y Patata Panadera

POSTRE

Postre Especial Fin de Aio
Turrones
Cafés y Orujo Caseros con Tarta Santiago

BODEGA

Agua mineral, Refrescos, Copa Bodega Estrella Galicia
Vino Blanco Corazén Loco D.O.

Vino Blanco Galvan D.O.
Tinto Celeste Robles D.O.Ribera del Duero

PRECIO 130,00.-€ P/P
Incluye Cotillén, Uvas de la Suerte y Copa de Cava Canals & Munné D.O.



